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Lrama Dealul Dornlui

4. Crama Dealul Dorului — VINUL

MUSCAT OTTONEL, demisec, 12,7 %, D.O.C. - C.M..D.
»Banat- Silagiu”, 2014

: Muscat Ottonel demisec este dublu medaliat cu argint la
s concursurile internationale de la Chisinau — CHISINAU WINE &
SPIRITS CONTEST 2015, st de la Vrsac — VINOFEST 2015.
Complexitatea aromatica si bine echilibratda a acestur vin se
datoreaza strugurilor selectati cu mare grija st prelucratt cu mare
pricepere, o combinatie a stiintei cu pasiunea.

Aspect: limpede, echilibrat

Culoare: galben-pai

Miros: aroma tipica de muscat, care evolueaza prin invechire de
scurtd durata intr-un buchet foarte complex, prin fin si delicat.

Gust: tipic de muscat, fin, delicat, plin, armonios, cu o placuta
rotunjime §i nuanta de catifelare

Temperatura: pastrare: 13°C, servire 10-12°C.

MUSCAT OTTONEL
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RIESLING ITALIAN, sec, 12,5 %, D.O.C. - C.M..D. ,,Banat-
Silagiu” , 2014

Vinul are un aspect limpede st este bine echilibrat.
Culoarea este galben-pal, cu irizatii verzui, stralucitor, ceea
ce arata faptul ca vinul este tanar, asa cum 1i sta bine unui
Riesling. Are o aroma fina, placuta, de strugure in parga si
fructe exotice. Usor acidulat, vioi, fructuos, cu personalitate,
echilibrat, rotund, cu post-gust placut. Se recomandad la
preparatele de peste, carne de pasare st fructe de mare.

Un vin foarte apreciat in randul cunoscatorilor de vinuri

st nu numai la evenimentul de la VINVEST ce a avut loc la
Timigoara, 3-5.04.2015.

Temperatura: pastrare: 13°C, servire 10-12°C.
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